
Menu de noël Gourmand 2025

56,00 €

La mise en bouche a notre facon

La trilogie « terre et mer »
Tranche de foie gras mi-cuit, chutney de figues, saumon gravlax « maison » et noix de saint-jacques tièdes

La tourte de ris de veau forestiere
Bouquet de salade d’hiver

L’assiette de l’ocean et son accompagnement
8 huîtres, moules, bulots, crevettes, langoustine, vinaigre d’échalote, aioli

Le tournedos de bœuf en rossini, jus gourmand saveur truffee
Les legumes de fete

Le jarret d’agneau confit aux epices et fruits secs
Les legumes de fete

La queue de lotte à l’armoricaine
Les legumes de fete

La selection de fromages sur plateau

Le dessert au choix


